Nog geen |aar geopend en nu al een doorslaand succes, Waarover heb-
ben we het? Klein Centraal in het voormalige station Overveen,

Perfecte maaltijd in oud stationnetje

et geheim? Klewn Centraal lige aan
het spoor en middenin een nlet on-
bemiddelde woonwijk waar verder
weinig iot geen concurrentie is. En
de gerechien zijn betaalbaar, Locavie en beraal-
baarheid der gerechien zijn belangrijke facto-
ren. Maar hoe siaar het met kwalitelt van de

keuken?

Stampwvol is het als wij op een zondagavond
zonder reservering een rafeltje proberen te be-
machtigen. Yoor ons staat cen famille te wach-
ten, cadeautjes in de hand. Zij hebben om
oima's verjaardag te vieren geserveerd. De Lifel
blijke op het afgesproken oijdstip niet beschik-
baar. Omedat ook de bar bezet is met etende en
drinkende gasten, stxan we met zijn allen in
het midelen van de zaak e hopen dat de gas-
ten die nu azn hun dessery bezig zijn, nicy ook
nog eens uitgebreld gaan naafelen met kadile
en digestiel. Er melde zich nog cen stelletje en
hex words allengs drukker, Oma wankelt een
beetje, maar gelukkig is er een kwartlertje la-
ter woch cen afel voor de feestvierders en koert

daxrng mogen

ook wij plaiis-
Garnalenkroketjes van nemen.
Haltkamp [€9.75] We hadden
Gamba's op lauwwanme it betrouw
salade (&8.25) bare familie-
Gebakken sliptongetjes  bron al verio-
{#750) imen, dat In
Lamerack (€v8,50) Klein Centraal
inktpasta met gamalen en behoorlik
2alm (#5.50) :‘IDT‘ f:
Créme brilée met kaneelijs sl
cen kok die
{¥650) :
met de uktha-
Espreiso (€ 8o}

Waterlekkers uit Zeeland

in Zeeland rijn enkele topres
tawrants, waal het Bowrgondi-
sche leven behoorlijl wordt
gevierd, Donk aan Oud Slals,
dat tot de absolute wereldiop
behoort, of Manobr Inter Scal-
des, dat met twee Michelin
sterten ook een behoorlijk
polje meekookt. Een deel van
de verklaring voor het succes
is wellicht de nabijheid van zo
veel zoul, roet en brak wates
Teeland is immers de kraam
kamer van allerlei schaal- en
schelpdieren (mosselen, os-
terscheldekreefien, cesters] en
de wisstand b oer eer divers

LEr Wils mee-

Bovendien leveren de

groene dijken het

maoiste lamaviees, en

kit it de polders

ruiver graan, asrdap- i
pelen en fiul. Een an J
deve verklaring is de

nabijhisid van Belgié

waar behoodlijk wat
smiulpapen leven

Hoe het ook i), er wordt moal
gekookt door Sergio Herman
(Crud Shuks) en lannls Brevel
(invter Scaldes). En dat laten ze
then, beder bn een boek. Daarbl)
I% Sergio Herman met Puur
Zeeland het dichitst bi] 2ijn
Zeeuwse bodem gebleven, Of
beter: Feeuws-Viaamse, want

gekomen uit calé Vreeburg, Het oude sympa-
thicke stationnetje Is voor cen restaurant In e
der geval een droomilocatie, Oefent aantrek-
klogskrachy ult op buurtbéwoners maar ook
op reizigers. En straks als de zon weer schilj-
nen gaat, s er cen pracht van een terms. De
sfeer is nog lekker ouderwets en simpel. Hou-
ten tafelgjes en stoelen waar je cen blikken
leone van keijgt, maar het is goed. We prijzen
ons gelukkig dat hier goddank now cens geen
intericurverkwainselaar aan de gang s ge-
WECsL

Verbaasd zijn we over de, althans voor eetcafe
begrippen, ultgebreide kaan. Vooraf is er 3 rai-
san van wijf euro bospaddestoclensoep of klis-
sicke ulensoep en voor lewsepletsic meer, maar
neTgens Boven een Leni)e: carpaocio met trul
feldressing, vivello tonaoa, duo van wild paé
met dlnassappel en notenbrood, gamba's ih
knoflcokolie, gebakken ewererik, escargots in
knoflcakboter en de beroemde garmalenko-
ketjes van Holtkamp. Geen pretenticure ver-
rassingen maar wel lekker wan variarie.

Do geldt ook voor het hoofdment. Goele mix
tussen mainseream en gerechien met wat culi-
nairdere aanpak, Eenvoudlge satd, andijvie-
stamp, tournedos en kalfslever. Maar ook: her
tenbdefsiub mer paddenstoclenrisonte, cenden-
borst met limoen-poritvaus, inkipasta van verse
tagllatelle. Yoor de vislieMebbers bs er verder
sliptong en zeewolfl en vegetaristen Kunnen
kiczen ult lasagne van gegrilde groenten, bul-
felmozzarells en rongedroogde tomaatjes of
BN Erocnicn Wrap mel CoMrgerie, Wmaag, au-
bergine en fet,

We teston allereerst de gamba's in knoflook-
olie ei de krokethes van Holtkamp met
wasabimayo. De gamba's kamen op éen groot

Klein Centraal @ Overveen

langgereke bord met cen uitstekende liuwwar

me salade. De gamba's hadden wat meer verse
knoflock, peper en recrout kunnen hebben,
miir wie noteren zonder enige sarzeling cen
dikke voldeende, De Holtkampkroketten vin-
den we uit de kunst. Dun korstje. Zachre,
vhaeibare vulling met smaak.

Voor een juiste indruk procven we dric hoofd-
perechien. Sliptongen, lamsrack en zware,
met inktvls gekleurde pasca waarbij gamba en
zalm worden geserveerd. De behoorlijke forse
sliptongen zijn met xijn drictjes. Op het bord
onigraten en peuzelen maar De verse pasia is
krachilg van smask. Ook hier: een royale por-
tie met royale hoeveelhedd zalm en gamba,
Twee stuks lamiarack zijn rechiop tegen elkaar
gezel en vormen op het bord cen tentje van
viees. We krijgen er een scherp mes bij, zodat
we er keurige koteleties van kunnen snijden.
Het vlees binnenin Is werkelljk perfect ge-
gaard. Mals en rosé lamsvlees. We kunnen blj-
na nlet geloven dat we hler slechts 18,50 voor
hoeven neertellen. Dat de groentemis met on-
der meer peulijes net iets e gaar fs, vinden we
van andergeschiki belang.

Waren we bij het zien van de kaart zeker van
zins om als nagerecht een wentelieel van sui-
kerbrood e bestellen of sarbetijs met Klegiskop
dan wel een kaasbordje van het huls Amuse,
maar na deze copleuse maalipd zijn we ge-
noope ot calorlebeperhende maatregelen, Hed
wordt cen gedeclde créme bridée, begeleid
door espresso, De brilée is lauwwarm van bin-
nen en wordi afgedekt met cen dun kroaklag-
Je gebrand sulker.

Elein Centraal viert als ectcafé binnenkort zijn
eerste verjaardag en wist dus te aoverleven in
een juar dat de horeca het nlet makkelijh had.
Een kpappe prestacie van de ondernemer dic
zijn nek witsiak, van de vanrdige kol ei zijn
assisienten maar zeker ook van de zwarte b
gade, die bij Klein Centraal mede de precuge
#leer bepaale. Wic in de buurt woont heelt
mazeel. Of neme de trein. Want het wordi
steeds leuker in Overvecn.

Hijn keuken s
vanult het stad
e Shubs met een
Eroot oog op
Belgisch Viaan
deren gerichi In
een helder en
overrichtelik
boek voeit hij
ons langs de
schotren van Teeuws-Viaande
ren, waar lamsoon en zeekiaal
welig tieven, langs de Doster-
schelde met 7ijn kreefien,
langs de stranden waar
stheermessen, kokkels &n oes
ters bljna voor het oprapen
liggen. En langs de dijken,
weaar het lam het 2iit van de

zee in 2in viees opneemt, De

recepten Hjn die van een kun-

stemaar. De peckiaalisoiio
kunnen ook wij thuls maken,
net als de Zeeuwse kokkels

met Thalse salade. Voor ande-

e gerechtan zal de thuiskok
toch wat meer uit de kast
moelen halen.

Het ultgangspunt van lanmis
Breved van Inter Scabldes in
Kruiningen [uid-Beveland) s
wat ambitieuzer. Zijn boek
draagt als titel Cubsine & Art,
“keuken en kunst” Hel boek,
waarvan de teksten zijn ge-

schreven door culinalr journa-

list Will Jansen, draagt Franse
hoofdstuktitels en is 2owel In

et Mederdands, Frans als in
hel Engels. Brevet heeft een
woorliefde voor beeldende
kunst. Schilderen met een
kwwast it rodets als schilderen
miet sraken, rood op doek |s
wearm in de keuken, groen is
zacht. Schilderijen worden in
het boek afgewisseld met
schitterende foto’s van gerech
ten. Wellicht b5 het veelge
vraagd om de gerechten na te
maken, maas dntulgebijk ks
heel boek reker
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